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ALLGEMEINE TECHNISCHE DATEN

Min. Pfannenboden @ 120 mm

10% bis 90% nicht

Relative Luftfeuchtigkeit kondensierend

Umgebungstemperatur: Betrieb 0°C +40°C
Spannungstoleranz: -10% + +6%
Netzfrequenz 50 - 60 Hz

TABELLE DER TECHNISCHEN DATEN

MODELLE PCI-74ET PCIT-74ET| PCI-78ET | PCIT-78ET | PCIW-74ET | PCIWT-74ET
ABMESSUNGEN cm 40x70x90h| 40x70x29% 80x70x9p  80x70x2%h 40x70xP0 700290
400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 400V/3 400V/3
STROMZUFUHR 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz 50/60Hz
MAXIMALE STROMAUFNAHME A 144 A 144 A 29 A 29 A 7,2 A 7,2 A
HOCHSTLEISTUNG kW 10 kW 10 kW 20 kw 20 kW 5 kw 5 kw
VERSORGUNGSLEITUNG 4x1,5 mm 4x1,5 mn|12 4x4mm? 4x4mnT2 4x1,5 mm?2 4x1,5 mm?2

AUFSTELLUNGSANLEITUNGEN

Das technische Typenschild befindet sich auf derd¥iseite des Gerats (siehe Zeichnung unter Pulkktrischer
Anschluss”) und enthélt alle fur den Anschluss restdigen Daten.

INSTALLATION

Beim Aufstellen muss das Gerat mit der Wasserwamgglliert werden; kleine Hohenunterschiede kénmngih den
regulierbaren FilRen ausgeglichen werden (auf- nairehen). Der Hauptschalter oder die Steckdossseniisich in
der Nahe des Geréats befinden oder leicht zugangéoh

Es empfiehlt sich, das Gerét unter einer Absaughaubplatzieren, damit Dampfe schnell abgezogemlevekdnnen.
Wenn das Gerat in der Nahe von Wéanden oder TrergewdrKichenschranken, dekorativen Verkleidungew,. us
aufgestellt wird, durfen diese Materialien mdglichiht entziindlich sein; andernfalls sollten di€&&chen mit nicht
entziindlichem Material beschichtet werden.

Es sollte in erster Linie sichergestellt werderssddie Brandschutzvorschriften eingehalten werden.

Folgende Punkte miissen wahrend der Installatioreinfreachtet werden:

Vergewissern Sie sich, dass die Voltzahl desn$teizes mit der auf der Typentabelle des Geratiitestimmt.

Alle elektrischen Installationen missen den ¢indin Normen entsprechen. Alle von nationalen Egtdtsbehdrden
erlassene Normen missen eingehalten werden.

Wenn Differenzialschalter benutzt werden, mistiese fir mindestens 30 mA ausgelegt sein.

Vermeiden Sie die Versperrung der Bereiche ddlnd und austritts durch Objekte (Stoffe, Wanay.).
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Vermeiden Sie, dass Warmluft auf den Induktiondh&ifft (z.B. wenn mehrere Gerate nebeneinanddero
hintereinander stehen oder wenn ein Gerat vonrsthffcht getrennt ist.

Der Induktionsherd darf nicht in der Nahe vonroagf warmen Oberflachen aufgestellt werden.

Das Geréat ist mit einem Filter ausgestattet. Z dws Vorhandenseins dieses Filters muss immeergiebtellt werden,
dass Fette, die aus anderen Tatigkeiten stammeht, anif daen Induktionsherd gelangen (z.B. weah sine Friteuse
oder Herdplatten in der Nahe gefinden).

- Die Temperatur der zugefiihrten Luft muss untes %3 betragen.

Das Personal, welches das Gerat benutzt, musgstielen, dass die gesamte Installation, WarturdyBedienung nur
durch qualifiziertes Personal erfolgt.

Achtung!: GemaR den internationalen Bestimmungen mussendhies AnschlieRens des Gerats oberhalb desselben
eine automatische Vorrichtung mit einer Kontakidfigsweite von mindestens 3 mm installiert werdemch welche
das Gerat auf allpolige Weise vom Stromnetz getresmnden kann.

GESETZLICHE BESTIMMUNGEN, TECHNISCHE VORGABEN UND V ORSCHRIFTEN

Bei der Aufstellung sind folgende geltende Vorsitln zu beachten :
- einschlagige Unfallverhitungsvorschriften ;
- einschlagige VDE-Vorschriften.

ELEKTROANSCHLUSS

Das Geréat wird ohne Anschlusskabel geliefert. Agtdllation des Anschlusskabels wie folgt vorgehen:

* Die Stromzufuhr unterbrechen.

» Das Hintenpaneel entfernen.

» Das Anschlusskabel durch den Kabeldurchgang zielkén, Leiter mit den entsprechenden Klemmen der
Klemmleiste verbinden und daran befestigen.

» Das Kabel mit der Kabelklemme blockieren und dastétipaneel wieder befestigen. Die Erdungsleitungsam
langer als die anderen sein, damit es sich beir @wentuellen Beschéadigung der Kabelklemme ersh rmn
Spannungskabeln I6st.

ZUR BEACHTUNG : Das Anschlusskabel muss die folgenden Merkmdieeisen: es muss aus Silikon bestehen und
Temperaturen von mindestens 180°C standhalten sawien der Geratespannung entsprechenden Quetschnit
aufweisen (siehe Tabelle Technische Daten).

AQUIPOTENZIAL

Das Gerat muss mit einem Aquipotenzial-System wabn werden. Die Verbindungsschraube ist auf dek§iite
des Gerats angebracht und mit dem Syml‘{y gekaimet.

Achtung: Der Hersteller Gbernimmt fir Schaden, die dwtte unsachgemale, nicht den Anleitungen entsprdehe
Installation verursacht wurden, keinerlei Haftumgl deistet auch innerhalb der Garantie keinen Sahaidatz.

INDUKTIONSGENERATOR
EIN INDUKTIONSGENERATOR IST KEINE EIGENSTANDIGE MASHINE, SONDERN EINE KOMPONENTE.

Einsatzméglichkeiten.

Induktionsgeneratoren kdnnen in die Kochfelder v@rden oder in Zusatzherde eingebaut werden untedigum
Kochen, Braten, Erwadrmen und Warmhalten.

Mit den Induktionsgeneratoren kdnnen alle spezifistKochgeschirre fir Induktionsherde, as Eisen.

Die Induktionsgeneratoren dirfen nicht zum Erwéarmen anderen Gegenstanden, als die oben angegebenetzt
werden.

Achtung, Gefahr.

ACHTUNG:

Der unsachgeméafRe Gebrauch und die Nichteinhaltanduaweisungen kénnen Sach- und Personenschaddrolge
haben.

ACHTUNG:
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Vor dem Gebrauch oder vor Wartungsarbeiten an dewét@Gnuss dieses Handbuch fir Gebrauch, Wartung und
Installation gelesen werden.

GEFAHR
Die Nichtbeachtung der einschlagigen Normen, Gesatzl Richtlinien zur Sicherheit stellt eine Gefdar.

GEFAHR

Der unsachgemafe Gebrauch und die Manipulierungsdeeratoren stellen ein Risiko flr Lebewesen ubgekde
oder Sachen dar.

Das vorliegende Handbuch fir Installation und Gebina muss unbedingt gelesen werden, weil andernfalls
Gefahrensituationen entstehen kénnen.

Qualifikation und Ausbildung des Personals.
Das mit der Installation, der Inbetriebnahme, dembi@uch und der Wartung beauftragte Personal muss
QUALIFIZIERT oder vom Hersteller AUTORISIERT sein.

Gefahren wegen Nichteinhaltung der Sicherheitsvorsuiften.

Die Nichteinhaltung der Sicherheitsvorschriften kdiir Personen, Umwelt und den Induktionsgener@efiahren zur
Folge haben . Bei Nichteinhaltung der Sicherheitssioriften verfallt jedes Recht auf den Ersatz dblafter Teile.

Die entstehenden Risiken sind im Besonderen:

- Risiken aller Art flr Personen, Gegenstande wawhén.

- Gefahren aller Art fur Personen, GegenstandeSaatien.

Sicherer Gebrauch.

Die in diesem Handbuch enthaltenen Sicherheitstoiften, die einschlagigen nationalen und inteorslen Normen
und Gesetze zur elektrischen Sicherheit, die elagayen nationalen und internationalen Normen umdeize zum
Arbeitsplatz, die einschlagigen nationalen und rimrddonalen Normen und Gesetze zum Gebrauch und zum
Unfallschutz miissen unbedingt eingehalten werden.

Sicherheit der Benutzer oder des mit dem Gebrauchdauftragten Personals.

Mit der Elektrizitat zusammenhangende Risiken miissgsgeschlossen werden. Der Induktionsgeneratss mon
qualifiziertem Personal benutzt werden und seirgallation muss von einem anerkannten Fachmann umer
Einhaltung der spezifischen internationalen, naien und regionalen Normen zu elektrischen undtmleischen
Geréten fur gemeinschaftliche Nutzung und Elektiagen im Wohnungsbau und in der Industrie ausgefiidarden.

Sicherheit des mit dem Gebrauch beauftragten Persats.

Das Glaskeramikfeld wird von der Hitze des Kochgéss erwarmt. Um Verbrennungen zu vermeiden, deiftdn
Bereich nicht berthren.

Um UberméaRige Erhitzung zu vermeiden, das Kochgesthbht leer stehen lassen oder grundlos erwdrmen

Wird mit mehreren Tépfen gleichzeitig gekocht, eolkich die Griffe nicht berihren und au3erhalblddsktionsfelds
bleiben. Je nach Material, kdnnen sich die Griffehastark erhitzen.

Verbrennungsgefahr! Wir empfehlen einen hitzefestandschuh oder Topflappen zu verwenden.

Das Kochgeschirr soll immer einen gewissen Abstaadeinander haben. Die Topfe sollen sich nicht e
Nachdem das Kochgeschirr vom Kochfeld genommen &uedhpfiehlt es sich, dieses abzuschalten, daotit dis
Heizsystem beim versehentlichen Abstellen des Toijofst ungewollt wieder einschaltet.

Keinerlei andere Materialen (Papier, Karton, Steffw.) zwischen Kochgeschirr und Kochfeld bringesmijl sich
dieses entziinden konnte.

Auf die funktionierende Heizflache gestellte Mejaljensténde werden sehr schnell heif3. Folglich radBm
Kochgeschirr keine anderen Gegenstande auf dasktindskochfeld legen (Getrankedosen, geschlosseat@lir,
Alufolie, Besteck, Ringe, Schliissel, Uhren, usw.)

Personen mit Pacemaker sollten ihren Arzt befraglersie sich in der Nahe eines Induktionskochfaldfhalten dirfen
oder nicht.

Keine Kreditkarten, Telefonkarten, Kassetten oderdese magnetische Gegenstande auf das Induktions-
Glaskeramikfeld legen.

Der Induktionsgenerator verfigt tiber ein innerekifitsystem. Die Offnungen fir den Luftein- und assl diirfen
nicht mit Papier, Lappen oder dhnlichem verlegtrage verstopft werden. Dies kénnte zur Gbermagigeerhitzung
und folglich zum Abschalten der Induktion flihren.

Darauf achten, dass keine Fliissigkeiten (Wassasd@i dhnliches) in den Induktionsgenerator eimgnnkonnen.

Nie mit einem Wasserstrahl reinigen.
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Falls das Glaskeramikfeld Risse oder andere Begpmégen aufweisen sollte, muss das Induktionskddhfe
ausgeschaltet und das Gerat spannungslos gemactgnwve

Die Innenteile des Induktionsgenerator auf keinalh Berthren.

Sicherheit bei Installation, Wartung und Kontrolle.

Das Bedienpersonal muss qualifiziert und sichen,sdass Installation, Wartung und Kontrolle von li@arsonal
ausgefihrt wurden, welches berechtigt ist, die dam fir Sicherheit am Arbeitsplatz zustéandigen deén
geforderten Zertifikate auszustellen.

Dieses Personal ist gehalten, das vorliegende Hetdlgriindlich zu lesen. Das fir die Montage, Wagtun
Kundendienstleistungen, Reparaturen und Rucknahe®e Idduktionsgenerators eingesetzte Personal mosk h
qualifiziert sein. Das heildt, dass es praktischerispeziellen, vom Hersteller autorisierten Schgslnrs tber
Induktionsgeneratoren absolviert haben muss.

AuRerdem muss das betreffende Personal im Besitxate den fur Sicherheit von elektrischen und etakischen
Anlagen zustédndigen Behorden geforderten Anfordggonsein. Generell sollen Eingriffe am Induktionsgmtor
ausschlieB3lich bei vom Stromnetz getrenntem Gefélgen.

Der Induktionsgenerator muss abgeschaltet und sp@sios gemacht werden.

Fur den korrekten und sicheren Gebrauch der Komgenmissen die Sicherheits- und Schutzvorrichtunggrh
Beendigung der obigen Eingriffe wieder installirden, wie von den Normen, Richtlinien und deerinationalen,
nationalen und regionalen Gesetzgebungen zur Sietieorgeschrieben.

Reproduktion oder Verwendung von nicht autorisierten Ersatzteilen.

Reproduktionen oder Veranderungen des Induktioresgéors sind unzuléssig . Falls Verédnderungen am
Induktionsgenerator festgestellt werden, sind dieksn Hersteller anzuzeigen. Um jederzeit Sichertmit
gewahrleisten, sollten immer nur vom Herstellepdsterte Original-Ersatzteile verwendet werden.

Der Hersteller ibernimmt keinerlei Haftung, wenahtioriginale Teile eingebaut wurden.

UnsachgemaRer Gebrauch.

Die Funktionstiichtigkeit von Komponenten eines kithinsgenerators ist nur dann gewahrleistet, waased korrekt
verwendet wird, wie in vorliegendem Handbuch bestian, und von den Normen, Richtlinien und den
internationalen, nationalen und regionalen Gesétaggen zur Sicherheit und zur elektromagnetischertr&glichkeit
vorgeschrieben, welche Komponenten wie den Indoktienerator reglementieren.

INBETRIEBNAHME

Vor der Benutzung ist es notwendig, das Gerat étirgfzu reinigen (siehe Abschnitt ,Reinigung uniteBe*"). Den
Anschluss des Gerats Uberprifen und gemafr denmeujsanleitungen in Betrieb nehmen.

BEDIENUNGSANLEITUNGEN

Achtung: - Das Gerat darf nur unter Aufsicht benutzt werden.
- Fur die Modelle PCI... empfehlen wir Kochgeschinit ebenem Boden, weil Kochgeschirr mit
konkavem oder gewdlbtem Boden die Garzeit verl&ngsd mehr Energie verbraucht.

Hinweise: Jede Platte ist mit einem Energieregler verbondmit dem eine Temperatur zwischen der
Mindesttemperatur, die auf dem Knopf schematisch Indargestellt ist, und der mit der Zahl 6
dargestellten Hochsttemperatur gewahlt werden kafim.den Beginn des Kochvorgangs empfiehlt es
sich, eine hohe Temperatur zu wahlen.

- Jede Kochstelle ist mit einem Temperaturbe@erausgestattet, der sich einschaltet, wenn die
erreichte Temperatur das Kristallglas schadigennkésiehe Abschnitt "Verhalten im Falle einer
Storung").

Warnhinweise: Nur geeignete Topfe verwenden (mit Boden austfechiem Stahl).

Was bedeutet Induktionskochen?
Das Grundprinzip des Induktionskochens ist sehfaein Sobald das Kochgeschirr auf das Glaskerafdilgestellt
wird, entsteht durch Induktion ein Magnetfeld. Desenhaltige Boden des Topfes heizt sich schnd]l dai eine
"Molekuilreibung" entsteht, die Warme erzeugt. @ieschwindigkeit und Intensitat der Hitze kann duk®ntrolle
des Magnetfelds geregelt werden.

Warum einen Induktionsherd wahlen?

Wegen deiSicherheit, es sind keine Flammen und Hitzequellen vorhandienbeim Wegnehmen des Topfes von der
Kochstelle eine Gefahr darstellen. Die Kochsteflel automatisch abgeschaltet, sobald der Topf wagmmen wird.
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Wegen deiSchnelligkeit, die Hitze wird innerhalb des Topfes selbst erzewgs dazu fiihrt, dass dieser sofort erhitzt
wird. Aus demselben Grund zeigt eine VeranderunmgTeéeperatureinstellung sofort Wirkung, was zumspail bei
Gas nicht der Fall ist.

Wegen derEffizienz, im Vergleich zu allen anderen Kochmethoden gaeaintlas Induktionskochen eine sehr hohe
Energieausbeute von etwa 85%. Bei dieser Kochrdetlixdeibt die Umgebung auRerdem kiihl und bekdmmteh
keine Hitze abgegeben wird wie bei anderen Kochgara

KOCHGESCHIRR.

Induktionsgeneratoren funktionieren nur dann korrekt, wenn Kochgeschirr mit Boden aus Eisen. (Empfohtes
Marke Spring, Demeyere, Noser)

PCI Pfannen missen einen Durchmesser von 120 mm 860 mm haben. Das Kochgeschirr sollte vorzugsweise
einen planen Boden haben.

PCIW Fur Wok Induktions-Kochplatten , missen Die Tdofen eine Konkavitat haben, die dem Glasstandard 31
@ Millimeter sich anpaf3t. (Sehen Foto)

S
~—

Der Generator kann nicht mit ungeeignetem Kochgesair funktionieren.
Jedes andere, nicht in diesem Abschnitt genanm@uRt gilt automatisch als ausgenommen und algligikorrekte
Funktion des Induktionsgenerators ungeeignet.

FUNKTIONSTEST

Nachdem alles angeschlossen ist, Funktionsteshfiimen.
» Topf von Kochzone entfernen.
» Kochstufe auf Null stellen.
* Netzspannung einschalten (die griinen Betriebslarbfielken dabei kurz auf).
e Grine und rote Lampe dirfen nicht leuchten odekbli.
» Die Anzeige darf nur die Kochstufe Null anzeigen.
» Eine beliebige Kochstufe einstellen.
e Grine Lampe muss gleichmassig im Sekundentaktditfkopferkennungsmodus).

» Beider Anzeige muss Topferkennungssymbol o blinkeap{erkennungsmodus).

Es darf keine Stérungsmeldung auftreten.
* Rote Lampe darf nicht leuchten / keine Error-Melglanif der Anzeige.

Mit Wasser gefillter Topf mit mind. 12 cm @ auf diechzone stellen.

» Grine Lampe oder Anzeige muss konstant leuchten.

* Maximale Leistung einstellen.
* Nach wenigen Minuten muss der Lifter einschalten.

IA\ Pfanne immer in die Mitte der Kochzone stellen.redeéfannen
/.\ nicht unbeaufsichtigt aufheizen. Pfannen durfehtniter 300°
II : \\ C erhitzt werden.
H

Im Fehlerfall im Kapitel Stérungsbehebung nachlesen

I 2



I (e G <

AUSSCHALTEN

- Den Umschalter/Potentiometer nach rechts odks knif die Ausposition verstellen [ OFF ]

- Bestimmte Teile des Generators bleiben auch damer Spannung, wenn der Herd ausgeschaltet ist. Vo
Wartungsarbeiten muss das Geréat folglich spannasggmacht werden.

- Sicherstellen, dass wahrend des normalen Gelwawdr Reinigung oder Wartung der Komponente Kkeine
Flussigkeiten in das Innere des Induktionsgenesatimdringen kénnen.

FLEX TOUCH
33.26

41.06

100

Herstellerlogo

140

NORMALBETRIEB

Die Tastenzuordnung ist standardmaRig wieabgehitaigfiguriert

®
. o EIEIE
@ mid

min on/off

TASTENFUNKTIONEN

on/off-Taste:
Mit der on/off-Taste wird die Bedienung ein- beasgeschaltet. Auf der Anzeige erscheint eine ,0"
falls die FlexTouch eingeschaltet ist. Wird nacimde D

Einschalten flr langere Zeit keine Taste gedrusghaltet sich die FlexTouch automatisch wieder
aus. Die Anzeige erlischt.

+ Taste

Uber die +Taste kann die Kochstufe Schritt fir 8tlarhoht werden. Auf der Anzeige erscheint
die aktuelle Kochstufe. 5

-k
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- Taste

Mit der — Taste kann die Kochstufe Schritt fir Sithreduziert werden. Auf der Anzeige

erscheint die aktuelle Kochstufe. l‘|
max-Taste:

Mit der max-Taste kann die vorprogrammierte maxenkbchstufe angefahren werden. Auf der | D D
Anzeige erscheint die maximale Kochstufe. Diese kst der Standardkonfiguration auf 100

eingestellt.

mid-Taste:
Mit der mid-Taste kann eine vorprogrammierte mittléochstufe angefahren werden. Auf der —| D
Anzeige erscheint die entsprechende Kochstufe. eDiss bei der Standardkonfiguration auf 70

eingestellt.

min-Taste:
Mit der min-Taste kann eine vorprogrammierte midenKochstufe angefahren werden. Auf der L| D
Anzeige erscheint die minimale Kochstufe. Diese hisi der Standardkonfiguration ist auf 40
eingestellt.
TOPFSUCHE
Ist kein Topf auf dem Feld, wechselt die Anzeigéseiven denTopfsymbol
und der eingestellten Kochstufe. 5| > U
PARAMETERLISTE
Beschreibung Einstellbereich Standard
Vorwahltaste Kochstufe hoch 1-200 100
Vorwahltaste Kochstufe mittel 1-200 70
Vorwahltaste Kochstufe tief 1-200 40

RESTWARMESYMBOL H

Das Restwarmesymbal leuchtet, wenn die Glaskeramiktemperatur tUber 65tCDas Kochfeld sollte nicht berthrt
werden, weil eine Verbrennungsgefahr besteht. Bi&gmbol leuchtet, wenn das Kochfeld ausgeschiteBei
Stromausfall wird dieser Hinweis nicht angezeigt.

L l-_—_—_—_—,e
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STORUNGSSUCHE - STORUNGSBESEITIGUNG.

- ACHTUNG: NIEMALS irgendwelche Arbeiten an den uktionsgeneratoren durchfiihren, wenn zuvor nickt di
Spannungsversorgung unterbrochen wurde.
- GEFAHR: Hochspannung, bei direkt vom Stromnetpgesten Induktionsgeneratoren.

- Die Induktionsgeneratoren durfen ausschlief3lich QUALIFIZIERTEM, AUTORISIERTEM PERSONAL UND
UNTER EINHALTUNG DER EINSCHLAGIGEN RICHTLINIEN UNDNORMEN, SOWIE

DER INTERNATIONALEN, NATIONALEN UND REGIONALEN GESHZE ZUR SICHERHEIT getffnet werden .

ERKENNUNG UND BEHEBUNG VON STORUNGEN

Stérung

Mdgliche Ursache

Maflnahme

Kochfeld heizt zu wenig

Ungeeignetes Topfmaterial | eei@netes Topfmaterial verwenden

Leistung

Kochfeld heizt dauernd mit max.

Knebelschalter defekt

Knebelschalter kontrollietensetzen

Leeres Kochfeld schaltet ein

Topferkennung falsch endator ersetzen / reparieren lassen

werden erhitzt

Kleine Metall-Gegenstande

Topferkennung falsch

Generator ersetzen / repariassen

Kochfeld heizt nicht

kleiner als 12 cm /
Topferkennung falsch

Topf-Bodendurchmesser

Geeignetes Topfmaterial verwenden

Generator defekt

Generator ersetzen / repariesseta

Gerét reagiert nicht

Zuleitung defekt

Netzsicherung / elektrische

Netzanschluss kontrollieren

Einschalten durch

Sicherungen brennen beim

Kurzschluss im Generator Generator ersetzen /imparlassen

+  Generatorfehler

FEHLER-CODE

Es wird zwischen zwei verschiedenen Fehlertypearsohieden:

(E1)

‘Bedienungsfehler (E2)

Generatorfehler sind Fehler die vom Generator erkannt werden unddianBedienung weitergeleitet werden.
Bei digitalen Bedienungen erscheiril auf der Anzeige und dann die Fehlernummer. Bei logea
Bedienungen leuchtet die grine Lampe 1 Malgldanach kurze gleichméassige Impulse wiederhol&id.
Anzahl dieser kurzen Impulse ist die Nummer deddfeh

Zum Beispiel beim Fehler E1 06:

. lang 1

2 3 4 5 6 lang

Die rote Stérungslampe leuchtet bei einem Fehleeda.

1 2 3 4 5 6

Bedienungsfehler sind Fehler die von der digitalen Bedienuagsgehen. Auf der
Anzeige erscheint ,E2“ und dann die Fehlernummer.

ks
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FEHLERMELDUNGEN VOM GENERATOR (E1)

Fehle | Nr.| Name Mogliche Ursache Maflnahme
E1 01| Hard Ungeeignetes Topfmaterial Geeignetes Topfmateeishgnden
ardware
Falsche oder defekte Spule Spule kontrollieren
Kein Keine Spule oder kein Strom Spule anschlieRen
El 02 Induktorstrom auf Leistungsteil P
E1 03 Temperatur IGBT | LUftungswege verstopft, Luftwege freimachen,
zu hoch Ventilator verschmutzt, Ventilator reinigen
IGBT Temperatursensor defekt
Kochgeschirr wegnehmen,
T Leeres Kochgeschirr ausschalten und ein paar Minuten
E1 |04 ng:nhaglrgtzul: hoch warien bis Kochfeld abgekihlt ist
oder zu tief Temperaturfihler defekt Fihler ersetzen
Endstufe defekt Generator ersetzen
Kabel hat Wackelkontakt oder | Generator ausschalten, Kabel
) Unterbruch kontrollieren, eventuell ersetzen
E1 05 Unterbruch bei der
Bedieneinheit Digitalbedienung hat falsche ID Generator ausschalten, DIP-Schalter
kontrollieren, eventuell einstellen
Bedieneinheit defekt Bedieneinheit kontrollierergetzen
E1 06 Innentemperatur L'L]ftu_ngswege verstopft, Luftwege freimachen,
zu hoch oder zu | Ventilator verschmutzt, Ventilator reinigen
tief Innentemperatursensor defekt
Kochgeschirr wegnehmen,
Spulentemperatur zu hoch ausschalten und ein paar Minuten
El 07| Spulentemperatur warten bis Kochfeld abgekiihlt ist
Temperaturfihler defekt Fuhler ersetzen
Ausfall Netzphase oder :
Netzphasen o N Netzphasen kontrollieren
El 08 P Netzqualitat ungentgend P
o Fehler auf LIN oder CAN-BUS, | Netz trennen und Verbindung
El 10 Kommunikation keine Verbindung zwischen kontrollieren
Tastatur und Generator
Uberfliissige Bedienung Bedienung ausstecken oder am richtigen
angeschlossen Controlstecker anschlieRen
T - : Generator ausschalten und
Initialisierun Digitalbedienung hat falsche 1D
El 11 g g g DIP-Schalter richtig einstellen
Fehler beim Initialisieren der Warten, Geréat aktualisiert sich ca. alle
Hardware 30 Sekunden automatisch
E1l 13| Netzanschluss Eehler bei zu hoher oder zu Netzanschlusse kontrollieren
tiefer Netzspannung
. Fehler bei zu hoher oder zu . .
El 14| Netzteilfehler tiefer Netzteilspannung Netzanschliisse kontrollieren
Netzfehler Hauptsicherung qusschalten und nach ein
paar Sekunden einschalten
. Kochgeschirr wegr_lehmen, _
El 15| Leerkochschutz | Leeres Kochgeschirr ausschalten und ein paar Minuten
warten bis Kochfeld abgekunhlt ist
Temperaturfuhler defekt Fuhler ersetzen

T 2c
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FEHLERMELDUNGEN VON DIGITALBEDIENUNGEN (E2)

Fehle| Nr. | Beschreibung Maogliche Ursache MaRnahme

E2 | 03| Tasten-Dauerbetatigung Wasser oder Kochgeschirr auf | Kochstelle reinigen
dem Keramikglas
Taster defekt Bedienung ersetzen

E2 | 05 LIN Bus nicht verbunden Keine Kommunikation LIN Bus Verbindung Uberprifen

E2 | 10 | Leitungsbruch Verbindungskabel zwischen Kabelverbindung uberprifen,
Tastatur und Generator defekt eventuell Kibel erseten

Falsche ID Digitalbedienung hat falsche ID | sanerator ausschalten und DIR-

Schalter richtig einstellen

E2 | 11 | Selbstdiagnose-Fehler Die Selbstdiagnose der Sollte dieser Fehler durch
Software hat Fehler festgestellt | Netz aus / Netz ein nicht
behoben sein, den
Kundendiensi koniaktieren

E2 | 13| Konfigurationsdaten Das Gerat hat keine giiltigen Kundendienst kontaktieren
unguiltig Konfigurationsdaten gefunden
E2 | 14 | Versorgungsspannung Problem mit Versorgungs- Reset et selbst

Spannung der Bedienung

E2 | 20 Kompatibilitét der LIN Version LIN Version ist nicht kompatibel | Wenden Sie sich an lhren
Kundendienst

E2 | FF Unbekannter Fehler Es ist ein Fehler aufgetreten, Kundendienst kontaktieren
dessen Ursache unbekannt ist

REINIGUNG UND WARTUNG

Achtung: Zum Reinigen der AuRenseite des Gerats aufeinen Fall einen direkten Wasserstrahl oder einen
Hochdruckreiniger benutzen.

Das Gerat muss jeden Abend nach der Arbeit sorgfégdtreinigt werden. Die tagliche Reinigung desdBegarantiert
dessen einwandfreien Betrieb und lange Lebensdauer.

Vor dem Reinigung das Gerét spannungslos schdhan Stahlteile sind mit heillem Wasser und einentrakn
Reinigungsmittel zu s&ubern. AnschlieBend mit searhe Wasser grundlich nachspilen, damit alle
Reinigungsmittelreste entfernt werden, und mit gingeichen Tuch trockenreiben. Keine Scheuermittielr ditzende
Reinigungsmittel verwenden.

Reinigung des Kristallglases

Das Kristallglas wird mit fettldsenden Flissigrgein, oder mit fur Glaskeramik geeigneten Essigerod
Zitronensaurereinigern gesaubert.

Dazu sollte die Glaskeramikflache noch nicht gamgekiihlt sein, damit Ubergelaufenes, eingebranetesritzer und
anderes Material mit einem feuchten Lappen aufgeweind dann noch lauwarm mit einer Spatel abgésgcharden
kénnen, ohne das Glaskeramikfeld zu beschadigen.

Keine Scheuermittel oder atzende Reinigungsmitelenden.

VORGEHEN BEI LANGEREM BETRIEBSSTILLSTAND

Das Gerat nach Anweisung griindlich reinigen undkeeareiben. Die Stromzufuhr unterbrechen.

WARTUNG (NUR DURCH FACHPERSONAL)

Samtliche Wartungsarbeiten sind von qualifiziertBachpersonal durchzufihren. Vor Beginn der Wartistgler
Stecker herauszuziehen oder die Stromzufuhr durnloberhalb des Gerats angebrachte Schalter zibradken.

I o ——
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ZUGANGLICHKEIT

Um zur Klemmleiste zu gelangen, ist das Vorderphdes Geréts zu entfernen. Die Betriebselementd dimch die
vordere Bedienblende zuganglich, dazu die SchradbeBedienblende 16sen und diese entfernen.
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